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FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 



http://flair-flow.com  
FFE 392/01/CG2
Nový klimatizační systém pro citlivé výrobky

(New Air Conditioning System for Sensitive Products) 

Konsorcium 17 partnerů ze 7 zemí EU, včetně malých a středně velkých podnikatelských subjektů a výzkumných center vyvinulo nový atmosférický klimatizační systém určený speciálně pro výrobu citlivých  produktů potravinářského průmyslu.

Hlavním cílem projektu bylo nalézt vhodné tepelné výměníky a validovat hygienické podmínky klimatizačního systému. Zvažovány byly i další aspekty, jako jsou problémy industrializace (flexibilita a bezpečnost) a cena a velký důraz byl kladen i na co nejmenší vliv provozu tohoto zařízení na životní prostředí. Proces byl ověřen pokusy, probíhajícími jak v laboratořích, tak v potravinářských závodech.

Tepelné výměníky byly navrženy na základě matematických modelů a jejich funkce byla optimalizována s přihlédnutím  k souboru parametrů ovlivňujících přestup tepla. Dalším krokem byla validace a korekce numerických modelů podle výsledků, dosažených při provozních pokusech a vytvoření software, řídícího práci výměníku. Výsledky potvrdily, že numerický model byl po malých změnách nastavení teploty, vlhkosti a rychlosti proudění vzduchu vyhovující. Software umožňuje nastavení provozu podle potřeb uživatelů (zemědělských a potravinářských podniků).

Další výzkumné úkoly byly zaměřeny na hygienické parametry výměníků, zařazených do klimatizačních systémů a na možnosti jejich čištění. Byl vytvořen prototyp výměníku, který byl podroben potřebným testům na validaci dodržení správné teploty, vlhkosti, hygieny a požadavků provozu výroby potravin. Testy čištění se neprováděly jen se samotným výměníkem, ale s celým systémem, přičemž výsledky dokazují snadnou realizaci a splňují veškeré hygienické normy.

V závěrečné fázi po výrobních testech a optimalizaci, byl systém vyzkoušen přímo v potravinářských provozech. Došlo ke zvýšení kvality a bezpečnosti provozu (například se zvýšila kvalita povrchu sýrů).
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