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FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Senzorické hodnocení kvality potravin

(Sensing Food Quality)

Velkou výzvou pro vědce i pracovníky potravinářského průmyslu vždy bylo vyvinout "on-line" senzory na posouzení vůně, vnějších a vnitřních znaků kvality a schopné předvídat kvalitativní změny potravin. V současnosti se pracuje na nových přístrojích, které dokáží detekovat řadu nedostatků v jakosti zeleniny a ovoce jako je  např. vnitřní poškození a počínající hniloba jablek, čerstvost ledového salátu nebo aroma broskví.

Společný evropský projekt je zaměřen na vývoj, rozšíření a zhodnocení instrumentálních metod na stanovení jakosti zemědělských a potravinářských produktů z hledisek, která považují konzumenti za důležité. Mezi zvolené instrumentální techniky patří:

ptické metody v ultrafialové, viditelné i infračervené oblasti;

rastrovací (snímací) techniky, jako NMR (nukleární magnetická resonance), ultrazvuk nebo mikrovlnná tomografie;

umělé nosy. 

Mimo jiné bylo dosaženo i těchto výsledků: 

vývoj levného elektronického olfaktometru; 

nový, lepší software a metodologie; 

pomocí spojení dvou i více technik byla zvýšena jejich účinnost a tedy i získány kvalitnější informace:

o Na měření zralosti jablek se jedná o pulsní NMR s nízkou rozlišovací schopností a dále měření NIR propustnosti ve viditelné oblasti

o NIR na detekci vnitřního poškození jablek

o Termovize s IR-senzorem k měření čerstvosti a mikrobiálního napadení.

Další informace lze nalézt na adrese:

 www.inapg.inra.fr/ens_rech/siab/asteq/index.htm
Projekt: FAIR-CT97-3516 (ASTEQ) 

Koordinátor projektu:
Prof. Douglas Neil Rutledge 
Institut National Agronomique Paris-Grignon 

Laboratoire de Chimie Analytique 

16, rue Claude Bernard 75231 

Paris Cedex 05, FRANCE 

Tel : +33 1 44 08 16 48; Fax : +33 1 44 08 16 53 

e-mail: rutledge@inapg.inra.fr

Stránku připravil Finn Holm, Food Group Denmark, červen 2002. 

Podrobnější informace o projektu: http://flairflow4.vscht.cz,  flairflow@vscht.cz 

Národní zástupce FLAIR-FLOW projektu je Prof. Ing. Jana Hajšlová, CSc., VŠCHT, Technická 3, 166 28 Praha 6 

tel., fax: 02/2435 3185, e-mail: Jana.Hajslova@vscht.cz a Dr. Ing. Věra Schulzová, e-mail: Vera.Schulzova@vscht.cz  
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