
[image: image2.png]



http://www.vscht.cz



[image: image1.png]


FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Nové biopolymery pro balení potravin

(New Biopolymers for Food Packaging)


V budoucnosti se na pultech obchodů mohou objevit tvrdé sýry v obalech z nových biopolymerů, které prodlouží jejich dobu trvanlivosti. Nahrazení zastaralých plastických materiálů obnovitelnými biopolymery bude přínosem pro životní prostředí a zároveň umožní lepší využití vedlejších zemědělských produktů.

Nové biopolymery mohou být připraveny na bázi proteinů, jako je např. kasein, sacharidů, jako je škrob, celulóza nebo chitosan, na bázi tuků a také polymerů tvořených z přebytečných monomerů, vznikajících v zemědělství, jako je např. polylaktát (PLA) a v neposlední řadě z polymerů, produkovaných bakteriemi, které rostou na odpadech, např. 3-hydroxy-butyrát (PHB). 

Řešitelé nového projektu QLK se zaměřili na tyto možnosti zlepšení balení tvrdých sýrů: vyvíjejí nový ochranný obalový materiál na bázi PLA, s inkorporovanými látkami pohlcujícími kyslíkové radikály a konzervačními prostředky, enkapsulovanými v cyklodextrinech, které mají zabránit oxidaci sýra (vznik žluklé chuti) a povrchovému růstu plísní. Řešitelé předpokládají, že by se jim mělo podařit prodloužit trvanlivost sýrů z 2 – 3 měsíců na 9 měsíců a vyrobit tento nový obalový materiál ve zkušebním měřítku. Na dopadu výroby a využití nových materiálů chtějí také demonstrovat jejich přínos pro ekonomiku a životní prostředí. 

Někteří z řešitelů se již také podíleli na již ukončeném společném projektu FAIR, který měl za cíl shrnout možnosti výroby a využití biologických obalových materiálů pro potravinářský průmysl. Výsledky tohoto projektu můžete nalézt na adrese 

http://www.mli.kvl.dk/foodchem/special/biopack/FOODBIOPACK.pdf.

Projekt: QLK5-2000-00799 (BIOPACK) http://www.biopack.org/ 
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