
[image: image2.png]



http://www.vscht.cz



[image: image1.png]


FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Ochratoxin A ve víně

(Ochratoxin A in Wine)


Již z dřívějších prací je známo, že víno a šťáva z hroznů jsou druhým nejvýznamnějším zdrojem ocharotoxinu A (OTA), jednoho z nejčastěji se vyskytujících mykotoxinů. OTA vyvolávají u zvířat nádorové onemocnění ledvin a dalších orgánů, vysoký příjem OTA je u člověka spojen s poruchami činnosti ledvin a vznikem urinárních nádorů. Skupina řešitelů se pustila do analýzy rizika přítomnosti OTA ve víně a hroznové šťávě.

Až donedávna se předpokládalo, že cereálie jako zdroj mykotoxinů v podstatě nemají konkurenci. Nové výzkumy naznačují, že víno se jim může vyrovnat. V červených vínech bývá obsah toxinů vyšší než ve vínech bílých a navíc se jejich množství zvyšuje s tím, jak postupujeme k jižnějším evropským producentům.

Projekt Wine-Ochra Risk patří do skupiny doplňujících se výzkumných projektů, podporovaných EU, které se zabývají ochranou před mykotoxiny (Mycotoxin Prevention Cluster –  www.mycotoxin-prevention.com).

Řešitelé chtějí vytvořit kromě analýzy rizik také schéma HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points – analýza rizik metodou kritických kontrolních bodů) pro pěstění a zpracování hroznového vína, která by měla pomoci snížit obsah OTA ve víně.

Zaměří se především na tyto úkoly:

· Identifikaci plísní, produkujících OTA u odrůd hroznů, pěstovaných ve Středomoří

· Definici kritických kontrolních bodů (CCP) pro kontaminaci plísněmi či jejich produkci 

· Identifikaci kroků, ve kterých může v průběhu přípravy dojít ke kontaminaci toxiny

· Vytvoření seznamu směrnic a přípravků vhodných pro snížení obsahu toxinů v hroznech, moštu a ve víně

· Analýzu rizik přítomnosti toxinů v hroznech a ve víně

· Vývoj systému podpory pro integrované řízení zpracování hroznového vína (development of a decision support system for integrated management of grape)

V cereáliích produkují OTA především plísně Aspergillus ochraceus a Penicillium verrucosum. Z výsledků, dosažených v tomto projektu je patrné, že za produkci OTA ve víně a vinné révě jsou zodpovědné především plísně Aspergillus, zvláště pak Aspergillus carbonarius a A. nigri. Vědci se soustředí na studium jejich ekologie a epidemiologie a pro rychlou a snadnou diagnostiku těchto plísní využívají také molekulární metody. V průběhu výroby vína roste obsah toxinů během macerace a klesá při fermentaci vinného moštu. V současné době se připravují metodiky na snížení obsahu toxinů.
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