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FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Hygienické aspekty výroby a zdravotní nezávadnost potravin

(Hygienic Food Production and Food Safety)

Při výrobě zdravotně nezávadných potravin je nejdůležitější podmínkou dodržování správné hygieny výroby v celém zpracovatelském řetězci, zemědělskou prvovýrobou počínaje. Nedodržení hygienických požadavků na statcích, výrobnách, či jednotlivých zařízeních se může projevit na kvalitě výrobku a může být i zdrojem zavlečení alimentární nákazy. Dalšími důsledky jsou ekonomické ztráty, vznikající nuceným zničením výrobku, náklady na čištění provozu a snížením produkce.

Hygiena výroby potravin je závislá na mnoha faktorech, především na konstrukci používaných zařízení, dodržování správných hygienických návyků, konstrukci budov a poučenosti všech pracovníků, tak aby byly dodržovány legislativní normy, týkající se výroby potravin (např. nařízení 98/37/EC, 93/43/EEC a EN 1672/2 (1997)).

EHEDG je známá evropská organizace, která působí v této důležité oblasti již léta, vydává směrnice a podílí se na vytváření evropských hygienických norem (www.ehedg.org).

Nově vytvořený tematický projekt (Thematic Network) spojuje EHEDG a další odborníky z celé Evropy. Vydává informační materiály a praktické návody, které mají napomáhat zorganizovat výrobu tak, aby byly dodrženy evropské požadavky na zdravotní nezávadnost potravin. Soustředí se především na hygienickou nezávadnost výroby včetně testovacích metod, vhodnou konstrukci používaných strojů a výrobních linek a celého výrobního prostředí, ale i na způsob transportu, uskladnění a manipulace.     
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