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FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Textura potravin a nové polysacharidy

(Food Texture and Novel Polysaccharides)

Ve světě se v potravinářském průmyslu ročně spotřebuje asi 70 000 tun polysacharidů jako zahušťovadel, stabilizátorů a prostředků na úpravu textury. Polysacharidy, které se přirozeně v potravinách vyskytují se často významně podílí na jejich výsledné textuře a kvalitě. Mezi tyto makromolekulární sacharidy patří například škrob, celulóza, pektin, guarová guma, alginát, karagenan a mikrobiální xantan.

Je známé, že mléčné bakterie během fermentace produkují řadu exopolysacharidů (EPS), které jsou důležité pro texturu fermentovaných potravin, např. jogurtu.

Cílem probíhajícího FAIR projektu je nalézt fermentační postup pro přípravu stabilních funkčních polysacharidů a to především z jogurtové kultury Streptococcus thermophilus. Pozornost je věnována především struktuře exopolysacharidu, výtěžnosti produkce, možnosti genetické a biochemické kontroly, technickému zajištění výroby a vztahu mezi strukturou a funkcí EPS.

Z prvních výsledků je zřejmé, že kmeny S. thermophilus produkují dva heteropolysacharidy se stejným monomerním složením (galaktóza a glukóza, v poměru 4:1) ale s různou molekulovou hmotností. Řešitelé také získali důležité poznatky o možnostech optimalizace výroby EPS, jejich variabilitě, biosyntéze, struktuře a genetických souvislostech. 
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