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FLAIR-FLOW 4 je program, podporovaný Evropskou komisí v rámci „5th Framework Programme under the Quality of Life and Management of Living Resources, Key Action 1“. Cílem vytvořené informační sítě, zahrnující 24 evropských států, je rozšiřovat výsledky potravinářského výzkumu jak mezi konzumenty, tak i odborníky v oblasti zdravotnictví a průmyslu. 
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Zlepšování kvality tvrdých sýrů

(Improving Quality of Hard Cheeses)

V Evropě se vyrábí ročně asi 600 000 tun tvrdých sýrů, při jejichž přípravě dochází k fermentaci na kyselinu propionovou. Jedná se o typy sýrů Ementál, Gruyére, Comté, Maasdamer, italské tvrdé sýry atd. Při fermentaci se využívají dva rody bakterií, Propionibacterium (PAB) a mléčné bakterie (LAB, hlavně Lactobacillus helveticus a Lactobacillus delbrueckii subsp. Lactis).

Cílem ukončeného FAIR projektu bylo zlepšení kvality tvrdých sýrů lepší kontrolou procesu fermentace. Chuť, textura a vzhled sýra závisí především na interakcích mezi rody Propionibacterium a mléčnými bakteriemi a proto bylo testováno více než 100 kombinací různých kmenů.

Stručný přehled dosažených výsledků:

· Byl vytvořen nový model simulující růst PAB a LAB při výrobě tvrdých sýrů.

· Byl prokázán vliv lipolytické aktivity ve zrajících sýrech typu Ementál na vývoj aroma sýra.

· Bylo zjištěno, že lipolytická aktivita kmenů PAB se liší až  o řád.

· Byla provedena genetická charakterizace kmenů PAB a LAB.

· Byly prozkoumány hlavní metabolické cesty  odbourání laktátu rodem Propionibacterium.  

· Řešitelé zjistili, že hromadění trehalosy a glycin-betainu různými kmeny bakterií může ovlivňovat jejich rezistenci vůči nepříznivým podmínkám při produkci sýra.

· Byla vyvinuta rychlá alternativní konduktometrická metoda pro testování interakcí mezi PAB a LAB.
Projekt: FAIR-CT96-1024 

Koordinátor projektu: 
Dr. Jean-René Kerjean, 

ITFF (Institut Technique Français des Fromages) 

BP 6224 - 35062 Rennes, FRANCE 

e-mail: itff.rennes@wanadoo.fr 
Stránku připravil:  Mr. F. Holm, Food Group Denmark, červen  2001.
Podrobnější informace o projektu: http://flairflow4.vscht.cz,  flairflow@vscht.cz 

Národní zástupce FLAIR-FLOW projektu je Prof. Ing. Jana Hajšlová, CSc., VŠCHT, Technická 3, 166 28 Praha 6 
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